
VIA VIOLA 7 
UDINE 
Al Vecchio Stallo
0432 21296
Gulash con patate con calice di Merlot 
dell’Azienda Agricola La Sclusa 

€7,50
VIA POSCOLLE 58 
UDINE 
Osteria da Artico 
0432 507947
“Brindui”, gnocchi di patate ripieni 
di susine, conditi con burro nocciola, 
zucchero grezzo e pan grattato e un 
calice di Friulano DOC Azienda Agricola 
Mulino delle Tolle 

€10,00

INAUGURAZIONE 
FRIULI DOC
ore 17.30

JOHNSON 
RIGHEIRA
E SINFONICO 
HONOLULU
ore 21.00
Musica e divertimento 
con una delle icone della 
musica disco anni ‘80.

VIA ZANON 13/A
UDINE   
Alla Ghiacciaia 
0432 502471
Salame all’aceto e polenta con calice 
di Schioppettino dellAzienda Agricola 
Marinig M. 

€ 10,50

VIA MERCERIE 6
UDINE 
Osteria 
Alle Volte 
0432 502800
Frittura di calamari con verdure 
croccanti con un calice di Ribolla gialla 
dell’Azienda Agricola Pizzutti

€ 16,00

VIA DI MEZZO 118
UDINE 
Osteria da Lucia 
0432 507189
Pepata di cozze con calice di vino 
bianco o rosso 

€ 12,00

VIA BARTOLINI 12
UDINE 
Osteria 
Pieri Mortadele 
0432 509234
Tagliere misto di salumi e formaggi 
nostrani con calice di Chardonnay 
dell’Azienda Agricola Rodaro Paolo 

€ 10,00 

PIAZZALE G.B. CELLA 8
UDINE 
Da Pozzo 
0432 1746350
Tagliere misto di salumi e formaggi 
nostrani con calice di Friulano Azienda 
Agricola Formetini 

€ 10,00 

VIA S.FRANCESCO 6/A
UDINE 
La Ciacarade 
0432 510250
Frittura di calamari e verdure con 
calice di Ribolla Gialla spumantizzata 
dell’Azienda agricola Cozzarolo 

€ 15,00

VIA MARSALA 40
UDINE  
Osteria 3 Musoni 
0432 1505324
Cappelunghe alla griglia 
accompagnate da calice di vino 
della casa 

€10,00 

PIAZZETTA VALENTINIS 4
UDINE  
Vinodilà 
+39 338 1865573
Orzo Capra e Fico accompagnato da 
calice di Friulano dell’Azienda Agricola
La Luna Storta 

€13,00 
VIA B. STRINGHER 5
UDINE 
Grappolo d’oro
+39 347 6402909
Crostino con musetto accompagnato 
da calice di Cabernet Sauvignon 
Azienda Agricola Alturis 

€ 5,00

VIA ZANON 7
UDINE 
Al Fagiano
+39 347 2193449
Assaggio di frico e polenta con 
calice di vino della casa 

€ 5,00

VIA CUSSIGNACCO 37 
UDINE 
Al Canarino
0432 504715
Stufato di asino con calice di Refosco 
dell’Azienda Agricola Tenuta Luisa 

€ 13,00

VIA BERNADIA 18
TARCENTO  
Ostarie 
Ongjarut 
0432 791850
Coniglio in umido con polenta abbinato 
ad un calice di vino rosso 

€ 17,00

VIA MONTENERO 4 
ORGNANO DI BASILIANO
Osteria Friul 
Marangon 
0432 830360
Carpaccio di Picanha su misticanza, 
gelatina di uva fragola e sfoglia 
di mais croccante con calice 
di Sauvignon dell’Azienda 
Agricola La Sclusa 

€ 16,00

VIA SOPRAPALUDO 6
SAN DANIELE DEL FRIULI
L’Osteria del Borgo 
+39 328 4762470 
Risotto Fantasia ai Colori delle 
Verdure di Fine Estate con calice 
di Pinot Grigio di Azienda Agricola 
Guerra Dario 
€ 13,50

OSTERIE

CONCERTI 
E SPETTACOLI

Una città, un territorio da assaporare
La più grande festa enogastronomica del FVG

Udine • 12-15 Settembre 2024

Nelle giornate della 
manifestazione, oltre 
60 spettacoli animeranno 
le piazze e le vie della città!

Per conoscere tutte
le informazioni relative
a FRIULI DOC visita il sito 
friuli-doc.it

O scansiona
qui!

FINLEY
ore 21.00
Il gruppo italiano 
che ha portato il pop punk 
sulla scena musicale 
nazionale.

12 13 14 15GIOVEDÌ
Settembre

VENERDÌ
Settembre

SABATO
Settembre

DOMENICA
Settembre

Piazza Libertà Piazza Libertà Piazza Libertà

Eventi principali E inoltre...

Piazza Libertà

VALERIO 
LUNDINI & 
I VAZZANIKKI
ore 21.00
Autore, scrittore 
e conduttore televisivo, 
Valerio Lundini è uno dei 
nomi di punta della nuova 
scena comica nazionale. 
A Friuli Doc è 
accompagnato da 
I Vazzanikki, la resident band 
del programma televisivo 
“Una Pezza di Lundini”.

ALEX BRITTI
ore 21.00
Cantautore e chitarrista, 
i suoi brani sono divenuti 
parte della storia della 
musica italiana: da Quello 
che voglio a Solo una volta 
(o tutta la vita), passando 
per Oggi sono io e La Vasca. 

PUNTO 
ALLATTAMENTO 
E CAMBIO 
PANNOLINI

Palazzo Morpurgo
Via Savorgnana, 12

Un’oasi di privacy e tranquillità 
pensato per mamme, papà e i loro 
piccoli. Per chi lo vorrà ci sarà la 
possibilità di ricevere un ricordo 
speciale del proprio neonato 
grazie alla fotografa Mary Jana.

PIATTI VEGANI, 
VEGETARIANI 
E GLUTEN FREE

I GRANDI VINI E 
LE BIRRE DELLA 
REGIONE

Tra grandi vini bianchi 
e rossi, FRIULI DOC 
è anche l’occasione 
per godersi una 
buona birra sostenibile 
e artigianale.

Per persone che 
mangiano anche senza 
glutine, senza lattosio
e appassionati di cucina
vegetale, a FRIULI DOC 
ce n’è davvero per tutti 
i gusti.


